
 
 

Heeft u vragen over voedselallergenen? Meldt het ons! 

 
MAANDAG 

 
5 augustus  

Komkommersoep 
 

Kippenbil met rode wijnsaus, gestoofd witloof en 
gebakken aardappelen 

 
Avond: Vleessalade  

Allergenen 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 

 
DINSDAG 

 
6 augustus 

Ajuinsoep 
 

Varkenshaasje « Cross & Blackwell » met rauwkost en 
aardappelen 

 
Avond: Ravioli 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 

 
WOENSDAG 

 
7 augustus  

Bloemkoolsoep 
 

Gevulde kipfilet met veloutésaus, perzik en aardappelen 
 

Avond: Kalfsworst 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 

 
DONDERDAG 

 
8 augustus 

Champignonsoep 
 

Beenhammetje “Archiduc” met rauwkost en verse frietjes 
 

Avond: Kalkoenham 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 

 
VRIJDAG 

 
9 augustus 

Provençaalse tomatensoep 
 

Verse vis met spinazie in room en puree 
 

Avond: Verse maatjes 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
schaaldieren, vis, 
sulfieten, sesam 

 
ZATERDAG 

 
10 augustus 

Soep van boerenkool 
 

BBQ-worst met ajuinsaus, appelmoes en puree 
 

Avond: Blokpaté 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 

 
ZONDAG 

 
 11 augustus  

Apéro/Preisoep 
 

Kalfssteak “Choronsaus” met tomatensalade en kroketjes 
 

Avond: Brie 

Gluten, selder, 
soja, eieren, melk, 
sulfieten, sesam 


